NOTRE CHASSL

Voyager avec notre

Tataki de cerf fagon chimichurri 35.- vin do Mot
Piment jalapeno et fines herbes
Burger cuchaule 31.- 6-/0l. 431t

Steak hdché de sanglier, oignons caramélisés,
moutarde de bénichon, chou rouge en pickles

Tartare de chevreuil 20.- P I'HTS D U M u M E NT

Pour ouvnir le bal Cranberries noieties torréides, herbes raich
ranoerries, noisettes torreriees, neroes rraicnes - S
Ve o o A5~ salade brick de chévre 2.
ntrée at

Entrecote de ceri 39.- Confit d’oignons, miel, noix caramélisées, poire a Botzi,
Salade hivernale Sauce Drambuie pickles d’oignons

Poire a Bétzi, betterave rouge, pickels chou 8- 18- Black b roer monlagnam 28
rouge, marrons . . . U -
Saucisse a rotir de sang“er Poulet crispy, oignons caramélisés, lard, raclette

28 -

Gama(}ciﬂ de cerf 16 Sauce champignons d‘alpage, salade, sauce maison
Noix hachées, huile p arfqmee, balsamique, - Nos plats de chasse sont servis avec Tagliatelle aux morilles J31-
copeaux de parmesan, pickles chou rouge spatzlis ou nouilles, poire a Botzi, chou rouge, marrons et Sauce morilles maison
. purée de courge
Lait de coco et brisures de marron .

/ Quvert

Jeudi et vendredi soir

Le chef se réjouit
de vous accueillir !

g
T

VA SR, V.V

Terrine de truite fumée 16.50 : =
ol

Terrine de chez Denis servie avec toasts,
oignons confits et pickles d’oignons eNFaNTs
Tenders de poulet maison 13- J W]; me/u\

Terrine de campagne frihourgeoise 16.50
Servis avec frites fraiches et légumes du jour

Terrine de chez Denis servie avec toasts,
Mini fish and chips de Ia Gryuére .- Gréme brulee hivernale 8.-

oignons confits et pickles d’oignons
, : . . , Brisures de marron, vanille et épices
Servis avec sauce tartare, frites fraiches et légumes du jour ’ P

Terrine de boeuf d‘Hérens abricotine 16.50
Ccafé ou thé gourmand 12-

Terrine de chez Denis servie avec toasts,
oignons confits et pickles d’oignons

Planchette frihourgeoise

Petite planchette 18.- Quatre sortes de mini-patisseries du
Grande planchette 20.- moment et faites maison
Parfait glace 8-
Chocolat et Baileys
Provenance de nos produits: Frites fraiches - Domaine de Cormagnens z
Boulangerie - Parfum des saisons, Grangier, Bulle  Tous nos produits proviennent de la région
Viande Suisse - Boucherie du Centre, Bulle hormis la viande de chasse EU

Terrines - Chez Denis Allergies: Veuillez vous adresser au staff



